Kathi notkaka bakmix

Bakning mix for en valnot kaka
Paketet innehaller:

345 g bakning blandning, 75 g notglasyr.
Tillrackligt for en lada form (25 cm) eller springform (& 23 cm).
Du bara lagger till:

3 agg, 180 g smor eller margarin, 1 msk vatten eller mjolk.

Beredning:
Det ar lika enkelt som detta:
Pre-Varm ugnen.

Bakmix, 180 g mjukt smor eller margarin, 3 agg och 1 msk vatten eller mjélk i en skal
och ror om med mixer omrorning for en kort tid, sedan ror kramig i hogsta vaxlingen
skede i ca 3-4 minuter.

Hall degen i en smord och mjélad bakform (25 cm lang) eller sockerkakaform (& 23
cm), smidig och gradda.
Baka: upp/ner varme 180 ° c eller omgivande luft 160 ° c

Kakan efter ca 15 minuter bakning tid med en spetsig kniv langd i mitten ca 1 cm djupt,
lat den gradda ytterligare 35-40 minuter.

Lat den nygraddade kakan svalna nagra minuter, lossa fran formen och tumla pa en
tarta galler.

Forberedelse glasyr:
Ta vatten till en koka i en kastrull. Ta bort potten fran spis och lat glasyren pasen dra i
vattenbadet i 5 minuter tills glasyren smalt.
Ta bort pasen, skara pa ett hérn och lagg glasyren éver kakan, ev. sprids med en
borste.



