Kathi bisquit bakmix

Forpackningen innehaller:
2 x 130 g bakningsmix.

Tillrackligt for en enskild tarta (1 pase) eller en hog (dubbel) botten (2
pasar) i en rund form (& 26 cm) eller for en kexrulle (plat: 30 x 38 cm).

Du lagger bara till:
beroende pa receptet upp till 4 agg och vatten.

Det ar sa enkelt
boden for frukttarta:
beredning:
Lagg 1 bakningsblandning, 2 agg och 2 matskedar vatten i en
blandningsskal och ror om kort med handmixer och vispa sedan med
hogsta hastighet i 5 minuter.

Smorj en bit fruktkaka (@ 26 cm) och damm med mjol (forslag), hall i
blandningen, smidig och baka.
Lat sedan svalna och slappa marken.

Dubbelkaka skorpa:

preparatet:

Placera bade pasar med bakblandning, 4 agg och 4 matskedar vatten i
en blandningsskal och rér om kort med handblandaren och vispa sedan
med hogsta vaxlingshastighet i 5 minuter.

Lagg ut botten av en fjaderformspanna (9 26 cm) med bakpapper (smorj
inte), fyll i blandningen, slat ut och baka.

Lat sedan jorden svalna, med en kniv fran fjaderformen I6sa, torka och
avlagsna bakpapper. Vidare bearbetning som onskat.

Baka: Ovre/under varme 180 ° ¢ eller omgivande luft 160 °C - enkel
botten ungefar 15 min - dubbelt 20 min
mer finns under www.rosmaryschoklad.com



